Diese Umrechnungsfaktoren helfen dir beim Backen

Wir backen unsere runden Abnehmgliick-Kuchen fast immer in der Form mit 12
cm Durchmesser, manchmal auch in der Form mit 16 cm Durchmesser. Parallel
verwende ich auch ofter eine quadratische Form mit den MaRen 12 x 12 cm.

EoN

Wanderst du zu einer groBeren Form, dann musst du die
Zutatenmengen mit dem Umrechnungsfaktor multiplizieren (mal nehmen).
Wanderst du zu einer Kleineren Form, dann musst du die Zutatenmengen

durch den Umrechnungsfaktor teilen.

Weitere Beispiele findest du unten (die cm-Angabe bezieht sich im Folgenden immer
auf den Durchmesser der Backform):

« von 12 cm auf24 cm: Faktor 4

e von 12 cm auf26 cm: Faktor 4,69
e von 16 cm auf 24 cm: Faktor 2,25
« von 16 cm auf 26 cm: Faktor 2,64

alle Angaben 12 16 24 26 12x12
iIncm
12 1 1,78 4,00 4,69 0,79
15 1,78 1 2,25 2,64 1,40
24 4,00 2,25 1 1,17 3,14
26 4,69 2,64 1,17 1 3,69
12x12 0,79 1,40 3,14 3,69 1

Quelle: eigene Darstellung



